Sc:hafsk’ése-Brot

(Fijr 4 Fcrsoncn.):

/utaten:

425 g Mehl

1 71 Salz

1] \Wasser

i 11 Zucker

i Wiirfel frische [Hefe
5 1 Olivensl

250 ¢g | eta

1

i1 1 Milch

10 Minzblstter

gricclﬂische Fcperoni

~-Mehlin eine Schiissel geben und Salz zugeben

- inlauwarmem Wasser den Zuckerund die Hefc auflésen

- Olivensl zugcben und alles mit dem Mehl verkneten

- Feta zerbroseln, Feperoni inca. 1 cm dicke Stiickchen schneiden und zu dem Teig gcbcn
~ FICCH:CI” und gehacktc Minzb!étter ebenfalls dazugcbcn und unterkneten

~den Teig mind. 1 Stunde an einem warmen Ortgehen lassen

~den Teig ins5 glcichgroﬁe Stiicke teilen

-den PBackofen auf 180°(C vorheizen

- die kleinen Brote auf Backpapier legcn und zugedcckt nochmals fiir 45 min gchcn lassen
- die Prote mehrfach leicht mit einem Messer einschneiden

-das [7i mit Milch verquirlen und die Prote damit cinPinseln

- die Brote auf der mittleren Schiene fiir ca. 35 min backen



