Gegri”tc Feperoni mit K noblauch

(Fijr 4 Fcrsoncn.):

Zutatcn:
20 griechische FcPeroni

6-8 K noblauchzehen
6 E_L O!ivené!

~die Fepcroni auf dem vorgc}'leiztcn Gri” von allen Sci’cen gut anbraten (alternativ auchinder

Ffanne)

~den Knoblauch fein hacken und mit dem Olivené! mischen
~die gcgri”tcn Feperoni auf den Tc“cm anrichten und mit dem Knob!auché! betraufeln



