{shnchen in Joghurt

(‘FUF 4 Fcrsoncn):

Zutatcn:

- 150¢g Natu;joghurt

-1 7L edelsiiBer Faprﬂca

-1 7L gemalﬂlcncr Piment

- Cagenne

-3 Knob!auchzehcn, fein gehackt

~4 Héhnchcnbrustﬁlets ohne Haut und Knochen

~Joghurt, Gewijrze und Knoblauch vermischen
~ Héhnchcnst&ckc ineine Schijssc! legcn und Marinade darubergieﬁcn
- 30 Minuten zichen lassen

~ Gri” vorheizen
- Hshnchen aus der Marinacle nehmen und gri”en, bis es dunkel und ‘cnusprig ist, dabei wenden.



